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Cabernet-Sauvignon 100%

9月上旬

深みのあるチェリーレッドの色調。
香りは赤い果実をしっかりと感じさせ、
ほのかにスミレを思わせる華やかなフローラルノートが漂う。
口当たりはやわらかく、タンニンは上品で滑らか。
口中では構造があり、シルキーな余韻が心地よく続く。

赤身肉やジビエ料理、七面鳥や豚肉の料理とよく合います。
また、スパイスの効いた料理、ハム類、そしてロックフォールのようなチーズ
とも理想的な組み合わせです。

標高ほぼ1000メートルに位置する葡萄畑。
昼夜の大きな寒暖差と、石の多い土壌が特徴。

Leyenda del Caballero
Cabernet Sauvignon

「昔、ある伝説が語る——
戦いに臨む前夜、騎士団の者たちは
最上のワインを酌み交わしたという。」

%

タイプ:
赤・辛口
熟成
若々しいワイン
アルコール度数:
14.0％～14.5％

地理的表示:
VTC（カスティーリャ地方の地酒）

 
容量: ��� mL

pH:  �.�

糖分: �.� g/L

分析値: 
総酸度: �.� g/L
揮発酸: �.� g/L

提供温度: ��～�� ºC       

ボトルタイプ: Bordelesa Stilus ��� mm




