
Garnacha tintorera
Leyenda del Jinete

Notas de cata/ Tasting notes

Uva/Grape:

Tipo/Type:

Maridaje/Pairing                                                                               

Highlights:                                                                             

«Debió ser un aguerrido jinete iberico que  entre batalla y batalla, 
cultivaba sus cepas con  igual afán con el que blandía su espada.»

Color cereza opaco. Aroma potente, con carácter,  fruta madura, espirituoso, 
especias dulces. Boca  potente, sabroso, carnoso, complejo, concentrado.

Son un acierto seguro para platos muy sabrosos o potentes. Este tipo de uva 
y la carne son el matrimonio perfecto. Desde un cordero asado, arroces y 
pastas con carne, hasta estofados y guisos aromáticos. Encaja perfectamente 
con los quesos de oveja, además de ser ideal para acompañar verduras como 
el pimiento y la berenjena.                                                                                                                                                                                                                                                                                 

Garnacha Tintorera 100%                                                                                  

Alcohol:
15,00%- 15,50% by Vol.                                                                               

IG/GI:
D.O.P. Almansa                                                                  

Envejecimiento/Ageing:
Tinto seco/Red dry wine

                                                                           
12 meses en barrica de roble francés                                                      

Viñedos casi a 1000 metros de altitud, altos cambios de temperatura entre el 
día y la noche y terreno pedregoso.                                                                                                                   

This wine has an opaque cherry color, and a potent  aroma with strength that 
reminds mature fruits and  sweet spices. With a potent mouth, tasty, complex 
and  concentrate.

Are a sure hit for very tasty or potent dishes. This type of grape and meat are 
the perfect marriage. From roast lamb, rice and pasta with meat, to stews and 
aromatic stews. It fits perfectly with sheep's cheeses, as well as being ideal to 
accompany vegetables such as pepper and aubergine.

Vineyards at an altitude of almost 1000 metres, high temperature changes 
between day and night and stony land.

“It must have been a courageous Iberian  dragoon who, between battles, 
grew his wines  with the same eagerness than he wielded his  sword.”

%

Principios de septiembre/                                                                                                                           Vendimia/Harvest:                                                                             Early September

12 months in French oak barrels

Botella /Type of bottle: 
Bordelesa Stilus 316 mm
Bordeaux Stilus 316 mm

Analítica/Analytics:
Acidez Total/Total Acidity: 5,2 g/L
Acidez Volátil/Volatile Acidity: 0,6 g/L

pH: 3,7 

Azúcares/Sugar:  3 g/L

Servicio /Serving temperature: 16-18 ºC       

Capacidad/Capacity: 750 mL


