
Leyenda del Caballero
Cabernet Sauvignon

Notas de cata/ Tasting notes

Uva/Grape:

Tipo/Type:

Maridaje/Pairing                                                                               

Highlights:                                                                             

Vendimia/Harvest:                                                                             

«Cuenta la Leyenda que tiempo atrás los  Caballeros de La Orden, 
bebían el mejor de sus  vinos, en vísperas de entablar batalla»

De color cereza picota. En nariz con un marcado  aroma a frutas rojas y con 
ciertas notas florales a  violetas. En boca resulta amable, con taninos suaves 
y  elegantes. Un paso de boca estructurado y sedoso.

Platos con carnes rojas y de caza, carne de pavo y cerdos. También es ideal 
para el maridaje de comidas especiadas, fiambres y quesos como Roquefort.                                                                                                                            

Cabernet Sauvignon 100%                                                                                  

Alcohol:
14,00%- 14,50% by Vol.                                                                               

IG/GI:
VTC Vino de la Tierra de Castilla                                                                        

Envejecimiento/Ageing:
Tinto seco/ Red dry wine                                                                           

Vino joven/Young wine                                                                           

Viñedos casi a 1000 metros de altitud, altos cambios de temperatura entre el 
día y la noche y terreno pedregoso.                                                                                                                            

Principios de septiembre/                                                                                                                           

This wine has a beautiful black-cherry color. In nose  it has a strong aroma of 
red fruits with floral notes of  violets. On the palate it is pleasant with mild 
and  elegant tannins, silky and structured when passing  through the mouth.

Is an excellent choice for pairing dishes with red meat and game, turkey meat 
and pork. It is also ideal for pairing spicy foods, cold cuts and cheeses such as 
Roquefort.

Vineyards at an altitude of almost 1000 metres, high temperature changes 
between day and night and stony land.

Early September

“The legend tells that long time ago,  the  knights of the Order, used to 
drink their best  wines, on the battle's eve”

%

Botella /Type of bottle: 
Bordelesa Stilus 325 mm
Bordeaux Stilus 325 mm

Analítica/Analytics:
Acidez Total/Total Acidity: 5,2 g/L
Acidez Volátil/Volatile Acidity: 0,5 g/L

pH: 3,7 

Azúcares/Sugar:  2,9 g/L

Servicio /Serving temperature: 12-14 ºC       

Capacidad/Capacity: 750 mL


