
テイスティングノート

ペアリング

ハイライト

                                                                 

pH: 3.7 
Acidez Total/Total Acidity : 5.8 g/L

揮発酸:
総酸度: 0.7 g/L

1.5 g/L糖分 

8～10 ºC
提供温度:

Bordelesa Stilus 329mm
Bordeaux Stilus 331mm

ボトルタイプ:

ローストしたあらゆる種類の肉料理から、川魚、やさしいソースのパスタ、
さらに伝統的な煮込み料理、腸詰類、マイルドなチーズまで幅広くよく合
う。

Campo de Calatrava の最大の特徴は、その特異な火山性の景観にある。
百を超える火口やラハール、そして地域一帯に広がる噴気孔が、
何世紀にもわたり受け継がれてきたこの地での葡萄栽培を可能にしている。

%

750ML容量:

収穫:                                                                            8月下旬

イチゴを思わせる赤い果実に、かすかなブラックベリーのニュアンスが寄り添

ほのかなリコリスの香りが上品な香気を満たし、品種特性を見事に表現した芳香
が広がる。

地理的表示:
D.O.P. Campo de Calatrava

分析値:

Leyenda del Volcán
Tempranillo
「火山の咆哮から幾世紀を経て、
その冷えたマグマの大地に、
偉大なワインを育む葡萄の樹が息づいている。」

ぶどう:
Tempranillo 100%

タイプ:
赤ワイン

 
2ヶ月熟成。

アルコール度数:

13.0％～14.5％

熟成:


